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Menù Brasserie

40 € a persona
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Menu Brasserie — 40 € / persona

Bevanda non inclusa.

Entrée, au choix

Autentica zuppa gratinata alla cipolla al Madera, crostini al gruyère —

oppure uovo « all'aperto » in meurette, crostini all'aglio, pancetta di fattoria

d'Auvergne, salsa al vino rosso.

Plat, au choix

Filetto di Skrei di Norvegia arrostito alla piastra, cavolo verza al burro, salsa

beurre blanc — oppure pancia di maiale iberico arrostita, fondo corposo al

chorizo, schiacciata di patate alle erbe.

Dessert, au choix

Babà al rum tradizionale, panna montata fatta in casa e il suo rum

aromatizzato — oppure mousse al cioccolato fondente « Valrhona ».

Fromage en supplément 5 € / pers.

Mezzo Saint-Marcellin « Maison Cellerier », insalata verde — oppure faisselle

(coulis di frutti rossi, crème fraîche o miele).

Menù soggetto a variazioni secondo il mercato · Prezzi netti in euro, servizio incluso.


