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Menu Brasserie

40 € par personne
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Menu Brasserie — 40 € / personne

Boisson non comprise.

Entrée, au choix

Véritable gratinée à l'oignon au Madère, toasts au gruyère — ou œuf « plein

air » en meurette, croûtons à l'ail, lardons fermiers d'Auvergne, sauce au vin

rouge.

Plat, au choix

Dos de Skrei de Norvège rôti à la plancha, embeurrée de chou vert, sauce

beurre blanc — ou alilla de cochon ibérique rôti, jus corsé au chorizo,

écrasé de pommes de terre aux herbes.

Dessert, au choix

Baba au rhum tradition, chantilly maison et son rhum arrangé — ou mousse

au chocolat noir « Valrhona ».

Fromage en supplément 5 € / pers.

Demi Saint-Marcellin « Maison Cellerier », salade verte — ou faisselle (coulis

de fruits rouges, crème fraîche ou miel).

Carte susceptible d'évoluer selon le marché · Prix nets en euros, service compris.


