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A partager
Pinsa a I'huile d'olive
Péate a pinsa, origan, huile d'olive Domaine de Panéry.

Pinsa Savoyarde

Pate a pinsa, créme fraiche, oignons, fromage a raclette.

Saucisson sec d'Auvergne des « Hauts Monts »

A couper par vos soins. Pain, beurre et cornichons.

Acras de morue a I'Antillaise

Sauce tomate pimentée.

Escalope de pore fermier facon milanaise

Servie sur planche. Sauce gribiche, mayonnaise, cépres, ciboulette, persil,

échalotes, cornichons.

Nems de poulet, menthe fraiche

Salade croquante, sauce thai.

Le Croque Monsieur de la Brasserie

Pain brioché crémeux au jambon truffé, cheddar nature.

Planche de Gravlax de saumon <« Bomlo » a
I'aneth

Créme au raifort, toasts de pain grillé.

Carpaccio de Yellowtail, poisson japonais

Sauce soja, citron vert, sésame, gingembre, citronnelle, wakamé.

Planche de charcuteries de la maison Laborie
Jambon cru d’Auvergne, saucisson sec, brésaola et jambon blanc a l'os,
beurre et cornichons.

Planche de fromages affinés

Chévre, Comté, Saint-Marcellin « Maison Cellerier », Reblochon fermier.

*

Les Entrées

Véritable gratinée a I'oignon au Madere

Toasts au gruyére.

13 €

13 €

15 €

16 €

17 €

18 €

18 €

18 €

21 €

24 €

12 €



Terrine retour de chasse aux airelles 14 €

Elaborée par nos soins. Cerises au vinaigre maison, salade verte.

(Euf « plein air » en meurette 15 €

CEuf poché, croitons & l'ail, lardons fermiers d’Auvergne, sauce au vin rouge.

Bouchée a la Reine 16 €

Sauce supréme, champignons de Paris, dés de volaille, quenelle.

Salade César 16 € /23 €

Filet de volaille snacké, sauce César onctueuse au parmesan, croitons,
romaine, oceuf dur.

Carpaccio de Yellowtail, poisson japonais 18 €

Sauce soja, citron vert, sésame, gingembre, citronnelle, wakamé.

Gravlax de saumon « Bomlo » a I'aneth 18€/25€

Créme au raifort, toasts de pain grillé.
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Les Poissons
Escalope de saumon « Bemlo » grillé 24 €
Sauce vierge, écrasé de pommes de terre aux herbes.

Quenelle de brochet 26 €

Sauce homardine, riz basmati. (15 minutes de préparation).

Dos de Skrei de Norvege roti a la plancha 27 €

Embeurrée de chou vert, sauce beurre blanc.

Carpaccio de Yellowtail, poisson japonais 28 €

Sauce soja, citron vert, sésame, gingembre, citronnelle, wakamé, salade verte
et frites maison.

Filet de turbot grillé a la plancha 34 €

Risofto Arborio, sauce aux agrumes.

*

lL.es Viandes

Tartare de < Fleur de boeuf » tradition au couteau 21 €

Pommes frites maison, salade verte.

Poulet fermier des Dombes sauce Albuféra 25 €

Sauce supréme a la créme et au foie gras, gratin dauphinois.



Alilla de cochon ibérique roti

Jus corsé au chorizo, écrasé de pommes de terre aux herbes.

Foie de veau « Francais » poélé a la lyonnaise

Jus de veau, ail, persil, purée de pommes de terre.

Filet de boeuf « origine France » poélé

Environ 180 g. Pommes frites maison, haricots verts au beurre, sauce au

poivre mignonette.

o
Le Plat Végétarien

Lasagne maison aux légumes

Sauce tomate maison, parmesan et salade verte.

*
Les Fromages
Faisselle « La Fromagerie la Neuvilloise »

Coulis de fruits rouges ou créme fraiche ou miel.

Cervelle de canut

Accompagnée de toasts de pain de campagne.

Saint Marcellin « Maison Cellerier »

Salade verte.

Assortiment de fromages

Saint-Marcellin « Maison Cellerier », Comté, chévre, Reblochon fermier.

*
L.es Douceurs

Boule de glace artisanale ou sorbet
Supplément chantilly maison : 0,50 €.

Creme bralée a la vanille de Madagascar

Mousse au chocolat noir « Valrhona »

Tuile au grué de cacao.

Gaufre bruxelloise

Compote de pommes, chantilly, chocolat fondu.

26 €

28 €

38 €

21 €

6 €

7 €

5€/8¢€

13 €

3,50 €

9 €

10 €

10 €



Baba au rhum tradition 11 €

Chantilly maison et son rhum arrangé maison.

Mont blanc des Alpes 11 €

Créme de marrons, meringue, glace vanille, chocolat fondu et chantilly.

Tarte fine feuilletée aux pommes, servie tiede 11 €

Glace vanille.

Café ou thé gourmand 12 €

Expresso, décaféing, infusion ou thé.

Carte susceptible d'évoluer selon le marché - Prix nets en euros, service compris.



