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Menú Brasserie

40 € por persona
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Menú Brasserie — 40 € / persona

Bebida no incluida.

Entrée, au choix

Auténtica sopa gratinada de cebolla al Madeira, tostadas de gruyer — o

huevo « de corral » en meurette, picatostes al ajo, panceta de granja de

Auvernia, salsa de vino tinto.

Plat, au choix

Lomo de Skrei de Noruega asado a la plancha, col verde a la mantequilla,

salsa beurre blanc — o presa de cerdo ibérico asada, jugo intenso al

chorizo, puré rústico de patatas a las hierbas.

Dessert, au choix

Baba al ron tradicional, nata montada casera y su ron macerado — o mousse

de chocolate negro « Valrhona ».

Fromage en supplément 5 € / pers.

Medio Saint-Marcellin « Maison Cellerier », ensalada verde — o faisselle

(coulis de frutos rojos, crème fraîche o miel).

Carta sujeta a cambios según el mercado · Precios netos en euros, servicio incluido.


