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Menü Brasserie

40 € pro Person
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Menü Brasserie — 40 € / Person

Getränk nicht inbegriffen.

Entrée, au choix

Echte gratinierte Zwiebelsuppe mit Madeira, Toasts mit Gruyère — oder Ei «

plein air » in Meurette, Knoblauchcroûtons, bäuerliche Speckwürfel aus der

Auvergne, Rotweinsauce.

Plat, au choix

Auf der Plancha gebratener Rücken vom norwegischen Skrei, in Butter

geschwenkter Wirsing, Sauce beurre blanc — oder gebratenes Filet vom

iberischen Schwein, kräftiger Chorizo-Jus, zerdrückte Kartoffeln mit Kräutern.

Dessert, au choix

Traditioneller Baba au rhum, hausgemachte Chantilly-Sahne und ihr

aromatisierter Rum — oder Mousse aus dunkler Schokolade « Valrhona ».

Fromage en supplément 5 € / pers.

Halber Saint-Marcellin « Maison Cellerier », grüner Salat — oder Faisselle

(Coulis von roten Früchten, Crème fraîche oder Honig).

Karte kann sich je nach Marktangebot ändern · Nettopreise in Euro, inklusive Bedienung.


